ORYZA

Novita Sushi

Spicy Onion Tiger Flos

Salmone piccante,avocado,salsa teriyaki e cipolla fritta Fiore di zucca in tempura, salmone e salsa teriyaki

t1250 000000+ €13,50

Hoso di nidi fragola Wakame roll

Fragola, avocado, philadelphia Alghe, avocado, cetriolo

€11,50 €9,50

Ura drago rosso Onighiri

Tonno, mango, philadelphia Salmone, avocado, philadelphia

£€16,50 £€6,00

A23 Al10 All
Banana roll Tacos ' Salmone flos roll
Banana, mango, avocado, Riso bianco, tartare di salmone, Salmone scottato e tempura di fiori

salsamango avocado, mango e philadelphia di zucca con philadelphia
€8,50 €9,50
000 0e

00+




Mango roll

Mango, salmone, salsa mango

€14,50

Amande roll

Tempura di fiori di zucca, avocado, mandorle

€11,50

Hot roll

Tempura di gamberoni, avocado,
cheese scottato, cipolla fritta e
salsa piccante

S
- 4% e

Millefoglie salmone e tonno &)

Sfoglia croccante, philadelphia, tartare di

salmone e tonno con salsa al tartufo ‘ I L

€8,00
@00

Gunkan sake capesante ()

Salmone, tartare di capesante, salsa passion
fruit, lime riso.

£€6,90

Hoso fritti pomodori secchi

Salmone, philadelphia allo zafferano,
pomodori secchi e salsaunagi. o o8

e

Lime roll

Tempura di gamberoni, salmone scottato,
maionese, philadelphia e lime.

€1450

ORYZA

White dragon roll

Tempura di gamberoni, insalata, nuvoletta .~
Pl W |

ST
0000 ‘o

I v tobiko ro

Gambero cotto, Tobiko e maionese

€8,90

Saudade

Salmone, avocado
e mandorle

€14,50

Hotate ()

Capesante, salmone, cetrioli - ==
¢ salsa ponzu. ==
€8,50

00

Sake passion fruit @

Salmone scottato, granella di pistacchio
e salsa passion fruit.

€9,50

Ura truffle tuna maki

Tempura di gamberoni, tartare di
tonno, salsa al tartufo e salsa unagi.

€13,50 o

Onion sake roll

Salmone cotto, avocado, philadelphia
allo zafferano, cipolla fritta.

€11,50




ORYZA

[SUShi

Barca 56pz ¢

SCAMPI, SALMONE, TONNO}
£ 65150 BRANZINO, EBI, AMAEBI » ‘

Barca 33pz

£ 45 50 SCAMPL SALMONE, TONNO, BRANZINO, 3§ -
U EB, AMAEBI

Sashimi 14pz.- s /][]

AMAEBI, SALMONE,

€28,50 TonNo, BRANZING, £23,50 AMAEBL SALMO

TONNO, BRANZI

SCALTFO SCAMPO




Involtini amaebi 3pz

£850 BRANZINO, GAMBERO ROSSO, SALSA
¥ PONZU, KIZAMI W ASABI

0600

| N

)

Tartare tonno

£1450 TONNO, AVOCADO, LEGGERMENTE
¥ PICCANTE

(N
e } i 8
> - b |

) &; ‘

Avocado roll

€950 AVOCADO, RISO, CETRIOLI

New tiger maki

€ 14,50 RISO, SALMONE, AVOCADO, IKURA

0e0

a

2 ORYZA
@ Salmone tempura roll

€950 TEMPURA DI GAMBERONE,
"™ PHILADELPHIA, SALMONE SCOTTATO,
SALSA TERIYAKI

3 2
P = . S—
\JW%'

Tartare salmone

£1250 SALMONE, AVOCADO, LEGGERMENTE
WY PICCANTE

LN

Angel roll

AVOCADO, RISO. GAMBERO COTTO,
€14,00 pHILADELPHIA, SALMONE SCOTTATO,
SALSA TAILANDESE

LN

Black philadelphiz

£10.50 RISO NERO, SALMONE, AVOCADO,
WY PHILADELPHIA




ORYZA

Black ebiten M Special ebiten

£1250 GAINMBERONIIN TEIMPURA, AVOCADO, £1450 GAMBERONI IN TEMPURA, INSALATA,
1YY PHILADH PHIA, RISONERO E CRUNCH DIPATATE WY ZENZERO, ASPARAGL SALMONE SCOTTATO,

. s GRANELLA DI PISTACCHIO

-

-~ i g
Y A
% rg) r L\ L
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m Carpaccio misto 11pz m Sake rock 'n roll 4pz

SALMONE, TONNO, BRANZING, AVOCADO, SALMONE, KIZAMI W ASABI,
€ 13750 PICCANTE € 8!50 ARACHIDI, SALSA PONZU

L

£850 SALMONE, GAMBERO COTTO, BRANZING,
WY AVOCADO, SALSA PONZU

BB Sashimi branzino

€8,00 BRANZINO

m Sashimi salmone

€8,00 SALMONE

m Sashimi tonno

£8,00 TONNO




21 0RYZA
@ Carpaccio 10pz Sushi mix 11 pz

SALMONE AMAEBI, SALMONE, TONNO,

€1830 @ €18,50 BrANZINO, EBI
oo 00000

Sashimi sake 3pz
SALMONE

£€15,50

|

Cirashi Nighiri alla fiamma 2pz
€1450 SALMONE, AVOCADO, RISO £€5,50 SALMONE SCOTTATO E SALSA PICCANTE

00 _

18] Poke bow Nighir Sake Nighiri Sake 6pz

SALMONE, AVOCADO, CETRIOLI,
€ 12’00 RAVANELLO, MANDORLE, ARACHID], € 4’50 SALMONE € 12’00

SESAMO, SALSA DI SESAMO

200
00 A




ORYZA

Nighiri Tekka Nighiri Tekka

€500 TONNO £13,00 bpz

Nighiri Anguilla

€550 ANGUILLA

00,

Nighiri Branzino

€450 BRANZINO

Nighiri Eb Nighiri Amaebi

€500 GAMBERO COTTO €6,00 GAMBERO ROSSO

Nighiri misto

SALMONE, TONNGO,
€ 12’00 BRANZINO

« S

{_*. \
s i “ ki-._
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Nighiri Yasai vscmanro (IRIEA Hoso Sake Maki

€400 ASPARAGL POMODORO €6,00 SALMONE




ORYZA
Hoso Tekka Maki Hoso Kappa Maki

€500 CETRIOLO

€6,50 TONNO

Hoso Surimi Maki BRI Hoso Ebi Maki

€5,00 SURIMI

€500 GAMBERO COTTO

_ -
Hoso Di idi Maki Futomal
PHILADELPHIA, TONNO SALMONE, PHILADELPHIA, AVOCADO, SALMONE,
€ 12'50 AVOCADO LEGGERMENTE PICCANTE € 13’50 TOBIKO
080 0200
Y

INR®) Futomaki croccante Futomaki yasai

PHILADELPHIA, AVOCADO, SALMONE,
€14,50 10RO cON PANATURA €12,50 CETRICLI, AVOCADO




Temaki philadelphia | V2224 Temaki Tekka
RISO, AVOCADO, SALMONE, RISO, TONNGQG,
€ 6'50 PHILADELPHIA € 7750 AVOCADO

.

Temaki tempura

£5.50 RISO, GAMBERO FRITTO,
’ AVOCADO

' RISO,SALMO)

|9245) Gunkan salmone JW245) Gunkan ikura

£6.50 RISO, SALMONE, AVOCADQO,
’ LEGGERMENTE PICCANTE

@0+

€6,50 RISO, UOVA DI SALMONE

|44 Gunkan tobiko |¥4<) Gunkan sake bpz

RISO, SALMONE, AVOCADO,
€550 RISO, UOVA DI PESCE VOLANTE €14,50 [ FCCERMENTE PICCANTE

@0+




ORYZA

Ura sardegna maki

£14.50 TEMPURA, GAMBERO PIASTRATO,
WY ASPARAGI, POMODORI

Ura arcobaleno maki

£13.50 TEMPURA, AVOCADO, SALMONE,
WY TONNO, BRANZINO, EBI

1864 Ura california maki

€ 7,50 AVOCADO, CETRIOLO, SURIMI

Ura philadelphia maki Ura tiger maki
€9,50 ?FZHQQQELPHIA' AVOCADO, SAZHONE, €1350 TEMPURA, AVOCADO, SALMONE, IKURA

j8635) Ura scampi maki

€ 16,50 SCAMPI, PHILADELPHIA, TOBIKO

y
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2 ORYZA
Ura anguilla maki Ura drago verde maki

€16,50 TEMPURA, AVOCADO, ANGUILL

€1450 AVOCADO, TEMPURA, MAIONESE

1863°) Ura miura tonno maki Ura miura salmone maki
€13,50 TONNO COTTO, ARACHIDI €10,50 SALMONE COTTO, ARACHIDI
I\ ~
k) G2
b £ bBer ot i
LN Ura spicy tuna maki Ura spicy salmon maki
€1250 TONNO PICCANTE, AVOCADO €1150 SALMONE PICCANTE, AVOCADO

S

)
Q» "1'4
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Ura kappa maki Yellow Drago
€16,50 GAMBERO FRITTO, MANGO E AVOCADO

,

€750 CETRIOLL AVOCADO




ORYZA

JA¥8 SushiOre 9

£24.50 8 NIGHIRI SAKE, 2 NIGHIRI TEKKA, 2
¥ NIGHIRI BRANZINO, 12 HOSO AVOCADO

-.“ ] .. "-I--'=
119'tom ki croccante €1450




ORYZA

Cucina Orientale

Involtini primavera 2pz Involtini di gamberi 4pz
INVOLTINI DI PASTA FILLO CON CAROTE, INVOLTINI DI PASTA FILLO CON
€ 2’50 CAVOLO E POCA CIPOLLA € 5’00 GAMBERI E VERDURE
0000 . N
- A

@ Gnocchi di zucca Involtini di carne 4pz
ARINA SO, INVOLTINI DI PASTA FILLO CON
€4,50 EU(Rggix, S]%ISEXMO T 2 €3,00 capNE "5

0000 SA

® <

Nuvolette di drégo Money poket 4pz

£300 CHIPS DI PECOLA DI PATATE GUSTO
WU GAMBERO

000

€5,00 SACCOTTINI DI GAMBERI E VERDURE

0600

o3 Wakame

€400 ALGHE GIAPPONESI IN ACETO DI RISO




ORYZA

Ravioli al vapore 4pz E Ravioli alla griglia 4pz

£4.00 RAVIOLI DI PASTA CON CARNE DI £450 RAVIOLI DI PASTA CON CARNE DI
’ MAIALE COTTI AL VAPORE ’ MAIALE COTTI ALLA GRIGLIA
e 000

.
I Raviol di verdura 4pz EX8) Ravioli i gamberi 4pz
RAVIOLI DI PASTA CON VERZA, CAROTE, RAVIOLI DI PASTA CON GAMBERI
€ 4’00 FUNGHI E BAMBU COTTI AL VAPORE € 4’00 COTTI AL VAPORE
000 00

|24 Yasai Salad Mango Salad

INSALATA DI MANGO CON PINOLI E

€5,00 INSALATA MISTA €8,50 CETRIOLO

Zuppa agropiccante

£5.00 ZUPPA CON VERDURE, TOFU, PICCANTE
’ E POLLO




ORYZA

Zuppa di frutti di mare Zuppa di miso

£6.00 ZUPPA CON GAMBERILBRANZINO,
’ SURIMI E FUNGHI

\ s ) . . —)

€ 5,00 ZUPPA CON MISO, TOFU E ALGHE

Zuppa thailandese Ramen con manzo
ZUPPA PICCANTE CON FRUTTI DI MARE, SPAGHETTT IN BRODO CON CARNE DI
€ 6’00 FOGLIE DI LIMONE E SALSA THAI € 8’50 MANZO, UOVO, ALGHE E CIPOLLA VERDE

* ° &3

=

Spaghetti udon saltati con frutti di mare Spaghetti saltati con gamberetti

£850 SPAGHETTI DI FARINA INTEGRALE CON £7.00 TAGLIOLINI CON GAMBERI, VERDURA
’ VERDURE GAMBERI, SEPPIA, SURIMI E UOVO ’ E UOVO

Spaghetti alla piastra con frutti di mare Spaghetti diriso con frutti di mare

£8.00 TAGLIOLINI CON GAMBERI, SURIMI, UOVQ, £750 SPAGHETTI DI RISO CON GAMBER],
’ SEPPIA E VERDURE SU PIASTRA CINESE J VERDURE, SEPPIA, SURIMI E UOVO




ORYZA

Spaghetti di riso con pollo al curry thai Spaghetti di soia saltati con care

€750 SPAGHETTI DI RISO CON POLLO, CURRY, €750 SPAGHETTI DI SOIA SALTATI CON CARNE,
’ VERDURE E UOVO ! VERDURE E UOVO

Spaghetti di soia saltati con frutti di mare Tagliatelle saltate con manzo

£750 SPAGHETTI DI SOIA SALTATI CON GAMBER], £750 TAGLIATELLE DI RISO CON CARNE DI
! SURIMI, SEPPIA, VERDURE E UOVO ’ MANZO, VERDURE E UOVO

Tagliatelle con gambeni alla thailandese Spaghetti udon al sate thai

£750 TAGLIATELLEDIRISO, GAMBER, VERDURE ¢ g ¢ SPAGHETTI DI FARINA INTEGRALE CON
Y Y

CIPOLLA, UOVO, LEGGERMENTE PICCANTE VERDURA, MANZO, PEPERONIL SALSA
PICCANTE THAI CIPOLLA, E UOV A
L L
P

Gyu Don Riso con manzo thai

RISO BIANCO CON CARNE DI MANZO E £950 RISO BIANCO CON CARNE DI MANZO E
€9,90 <.1sA DI ANCULLLA VU CURRY LEGGERMENTE PICCANTE

o L




ORYZA

Curry rice Riso con frutti di mare in salsa di anguilla

£850 RISO CON POLLO IN SALSA AL CURRY, £850 RISO CON GAMBERI, SURIMI, SEPPIA,
’ CAROTE CIPOLLA E PATATE ’ VERDURE, UOVO, SALSA DI ANGUILLA

Oyakudon Oyakudon al curry thai

£9.50 RISO BIANCO CON COTOLETTA DI POLLO, £950 RISO BIANCO CON COTOLETTA DI POLLO
’ CIPOLLA, CAROTE, ZUCCHINE E UOVO ! AL CURRY THAI

Riso saltato con ananas e pollo al curry tha Riso nero saltato con gamberetti

£750 RISO CON ANANAS, POLLO, UOVO, £8.00 RISO NERO CON GAMBERETTI, VERDURA
’ UVETTA E CURRY ! E UOVO

|

Riso con manzo al sate thai Riso alla cantonese

£750 RISO CON MANZO, PEPERONI, SALSA £5.00 RISO SALTATO CON UOVO, PISELLI E
’ PICCANTE THAI, CIPOLLA E UOVO ! PROSCIUTTO COTTO

04




ORYZA

Riso saltato con verdure miste Riso bianco

£5.00 RISO CON GERMOGLI DI SOIA, ZUCCHINE,
Y

PISELLI CAROTE E UOVO € 2’50 RISO BIANCO AL VAPORE

4 '«.‘*.::::iﬂﬁ k
Riso saltato con gamberi Gamberetti alla piastra
RISO SALTATO CON GAMBERI, PISELLI E £950 GAMBERETTI CON VERDURE, CIPOLLOTTI
€ 6’00 Uuovo ’ ALLA PIASTRA CINESE

00

Gamberetti con bambu e funghi Gamberetti In salsa piccante

£850 GAMBERETTI PICCANTI CON PEPERONI E
! CIPOLLA

00

€850 GAMBERETTI CON BAMBOO E FUNGHI

Gamberetti in salsa agrodolce Gamberetti sale e pepe

£850 GAMBERETTI CON ANANAS E PEPERONI £850 GAMBERETTI CON SALE, PEPE E
’ E SALSA AGRODOLCE ! CIPOLLINE

00 00




Gamberetti In salsa di soia

£850 GAMBERETTI CON SALSA DI SOIA E
’ SESAMO

0600©

Gamberetti al curry

£850 GAMBERETTI CON CURRY CIPOLLA E
’ BAMBU

00

Gamberoni alla piastra cinese
€13,50

CIPOLLINA

00

GAMBERONI CON CAROTE, FUNGHI E

ORYZA

Gamberetti con bhasilico thai

£850 GAMBERETTI CON PANNOCCHIA, CIPOLLA,
’ FUNGHI, PEPERONI, PICCANTE THAI

0006

Gamberetti al sate thai

£850 GAMBERETTI CON CAROTE, PANNOCCHIA,
’ BAMBU E SATE THAI PICCANTE

0006

Gamberoni in salsa piccante

£13.00 GAMBERONI PICCANTI CON PEPERONI E
WY CIPOLLA

OO0

Pollo alle mandorle

€8,00 POLLO CON MANDORLE E BAMBU

0000




ORYZA

PoIIo in salsa piccante Pollo alla piastra

£8.00 POLLO PICCANTE CON ARACHIDI £850 POLLO ALLA PIASTRA CON FUNGH],
’ PEPERONI E BAMBU ! CAROTE E CIPOLLINA
00006

PoIIo con bambil e funghi s3] Pollo al limone

€8,00 POLLO CON BAMBU E FUNGHI CINESI €8,00 POLLO IN SALSA DI LIMONE

006 000

%, 33"
_“_:;.‘ 1%.. II. 3 e,

- . H,-"
@ Pollo in salsa agrodolce Pollo con basilico thai
POLLO CON PEPERONI E ANANAS IN POLLOPANNOCCHIA, FUNGHI, CIPOLLA,
€ 8700 SALSA AGRODOLCE € 8’00 PEPERONI, BASILICO E SALSA THAI PICCANTE
000 000\

Pollo al curry thai Pollo cocco curry thai

€8,00 POLLO CON SALSA AL CURRY € 11,50 POLLO CON SALSA AL COCCO E CURRY




ORYZA

Manzo alla piastra Manzo al porri

£9.50 MANZO ALLA PIASTRA CON CAROTE,
’ FUNGHI E CIPOLLINA

00

€12,00 MANZO CON PORRI

000

Manzo con funghi e bambl @ Manzo con basilico thai

. MANZO, PANNOCCHIA, FUNGH]I, CIPOLLA,
€ 9’00 MANZO CON BAMBU E FUNGHI € 9’00 BASILICO, PEPERONI, SALSA THAI PICCANTE

000 0001

Manzo al sate thai @ Manzo al pepe nero

€9,00 %ﬁ ATZO CON CAROTE E SALSA SATE £€9,00 MANZO CON SALSA AL PEPE NERO

000 000




Maiale in agrodolce

£750 MAIALE CON PEPERONI, ANANAS,
WY SOFFRITTO

00

-\". 2

Gamberoni fritti alla mandorla

£10.50 GAMBERONI FRITTI CON PASTELLA E
¥ MANDORLE

00060

Tempura di gamberoni

€ 10,50 GAMBERONI FRITTI IN TEMPURA

000 =

Tempura yasai

€8,00 VERDURA FRITTA IN TEMPURA

ORYZA

Anatra al forno

€1250 ANATRA AL FORNO

000

Gamberoni fritti all'imperiale

£950 GAMBERONI FRITTI CON PASTELLA E
! PAN GRATTATO

000

Tempura moriwase

£9.00 GAMBERONI E VERDURA FRITTI IN
’ TEMPURA

060

Calamari fritti

£10.50 CALAMARI FRITTI CON PASTELLA E
WY PAN GRATTATO

000




ORYZA

Bocconcini di pollo fritti Cotoletta di pollo
BOCCONCINI DI POLLO FRITTO CON COTOLETTA DI POLLO FRITTA CON
€ 9’00 PASTELLA E PAN GRATTATO € 8150 PASTELLA E PAN GRATTATO

0o 00

-

S

Salmone alla griglia Gamberoni alla griglia

€ 13,50 SALMONE CON SALSA ALL'ANGUILLA €12,50 %\EQEERONI ALLA GRICLIA SENZA

0

Spiedini di gamberetti Calamaro alla griglia

€ 9’50 SPIEDINI DI GAMBERETTI ALLA GRIGLIA € 10’50 CALAMARO ALLA GRIGLIA
00 R‘ 00 |
&7
AR
Koo Rs 1l
22 e
*-I{....-f

@Spiedini di pollo Petto di pollo alla griglia

£8,50 SPIEDINI DI POLLO ALLA GRIGLIA £8,00 gi{gg DIPOLLO ALLA GRIGLIA SENZA

@




ORYZA

Verdure saltate miste @Zucchine saltate
£5,00 éggb(%elﬁ CAROTE, FUNGHI, BAMBU E £6,00 ZUCCHINE E CIPOLLE

Verdure cinesi saltate m Patate fritte

€5,00 VERDURE XIAO BAI CAI €500




ORYZA

Birre

BIRRA DOLOMITI
ROSSA

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

BIRRA DOLOMITI

8°DOPPIOMALTO 33

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

=) SAPPORO

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

BOSENIL

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

=10} TSINGTAO

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

75¢l.

Festhier
Ambrato
6,7%vol.

Doppel Bock Chiara & |
Orocaldo con riflessi ambrati ? .

8,0% vol.

a0cl.

Pale light
Chiaro
4 7% vol.

33cl.

Dry
Chiaro
5,2%vol.

bAcl.

Lager
Chiaro
4,7%vol.

BIRRA DOLOMITI

€12,00 (=122 SPECIALE

STILE
COLORE

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

75¢l.

Lager Speciale
Ambrato chiaro

€3,00 I3 KROMBACHER 50cl.

Pils
Dorato
4.8 % vol.

€5,00 =4 KIRINICHIBAN 50cl.

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

€350 zhk8 ASAHI

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

€500 [z TSINGTAO

STILE
COLORE
GRAD. ALCOLICA

Pale lager
Bionda
5,0% vol.

50cl.

Dry
Chiaro
5,2%vol.

33cl.

Lager
Chiaro
4,7%vol.

€11,00

€5,00

€5,00

€5,00

€3,50




ORYZA

Vini Bianchi da 375ml

@ @ @

31 pecormoviLLa AnGeLA M B} MULLER THURGAU (S} GEWURZTRAMINER

o PRODUTTORE VELENOSI . o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE BOZEN

<. REGIONE Marche <. REGIONE Trentino <. REGIONE Trentino

= e Pecorino E = e Miiller Thurgau = e Gewurztraminer

G GRAD.ALCOLICA  13° = G GRAD.ALCOLICA  13° G GRAD.ALCOLICA  14°
375m. 375m. 375m.

Vini Bianchi

MALVASIA 3 viBiANO BIANCO UMBRIA vos I
o PRODUTTORE CANTINA SAN MARCO o PRODUTTORE CASTELLODIMONTEVIBIANO PRODUTTORE COLLE DI MAGGIO
< REGIONE Lazio < _ REGIONE Umbria Lo REGIONE Lazio
= Malvasia = U Sawvignon-Trebbiano-Viogner = v Chardonnay
S GRAD.ALCOLICA  13° ‘ oa | SO GRAD.ALCOLICA  13° SO GRAD.ALCOLICA  13°

750 ml. 1] 750 ml. 750 ml.

M4 passerNAVILLA ANGELA  ~. [ VERMENTINO TYROS S PECORINO VILLA ANGELA
PRODUTTORE VELENOSI o PRODUTTORE CONTINI o PRODUTTORE VELENOSI i

Lo REGIONE Marche L REGIONE Sardegna L REGIONE Marche [ e

S e Passerina S e Vermentino Di Sardegna S v Pecorino

SO GRAD.ALCOLICA  12° r .,i SO GRAD.ALCOLICA  14,5° GO GRAD.ALCOLICA  13° [_@
50m. 4 750m. L 50m. L

RIBOLLA GIALLA CHARDONNAY B PINOT GRIGIO

i PRODUTTORE TENUTA MOSOLE o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE BOZEN

<. REGIONE Veneto <_ REGIONE Trentino <_ REGIONE Trentino

~ UV Ribolla Gialla & UVE Chardonnay & UVE Pinot Grigio

O GRAD.ALCOLICA  12° L P GRAD.ALCOLICA  13° 2 GRAD.ALCOLICA  13°
50m 750 ml. 750 ml.




ORYZA

MULLER THURGAU PINOT BIANCO GRILLO
o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE PAOLO CALLI
<. REGIONE Trentino <. REGIONE Trentino < REGIONE Sicilia

S Miiller Thurgau UV Pinot Bianco : N3 Grillo
S GRAD.ALCOLICA  13° l G GRAD.ALCOLICA  135° l G GRAD.ALCOLICA  13°

750 ml. 750 ml. 750 ml.
RIESLING SAUVIGNON LUGANA | FRAT
= PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE CA’ DE FRATI
<_ REGIONE Trentino <_ REGIONE Trentino < REGIONE Lombardia
QO Riesling 100% QU Sauvignon Blanc & Turbiana
G2 GRAD.ALCOLICA  13)5° G GRAD.ALCOLICA  13° G2 GRAD.ALCOLICA  13°

750 ml, 750 ml, 750 ml.
GEWURZTRAMINER CHARDONNAY KLEINSTEIN LUGANA BROLETTIN
o PRODUTTORE BOZEN o PRODUTTORE BOZEN PRODUTTORE CA’ DE FRATI

. = .

< REGIONE Trentino < REGIONE Trentino <_ REGIONE Lombardia
g UVE Gewurztraminer 2 UVE Chardonnay e Turbiana
S GRAD.ALCOLICA  14° S GRAD.ALCOLICA  13° G GRAD.ALCOLICA  13)5°

750 ml. 750 ml. 750 ml.
)

BEVANDE W ORVZA

“Una bottiglia di vino

ACQUA 0,75CL ; >

NATURALE, LEGGERMENTE FRIZZANTE ~~ €2,50 contiene pi filosofia
di tutti i libri del mondo”

BIBITE 0,33 LATTINA

COCA, COCA ZERO, FANTA £250 Louis Pasteur

Te

GELSOMINO, VERDE £350

cocktailuEm -




ORYZA

Vini Rossi

QUARANTA SESSANTA S0L0 MERLOT S0LO SHIRAZ

PRODUTTORE  CANTINASANMARCO PRODUTTORE  CANTINASANMARCO o PRODUTTORE  CANTIASANMARCD
S REGIONE Lazio S REGIONE Lazio S REGIONE Lazio
~ U Stiaz - Cesanese = Merlt = Stiraz
G GRAD.ALCOLCA  135° SO GRAD.ALCOLICA  14° S GRAD.ALCOLICA  14°

750 ml. 750 ml. 750 ml.
PUNTA AQUILA B P9 iz LAGREIN
o PRODUTTORE  TENUTERUBINO [SSSBS ~ = PRODUTTORE  PAOLOCALI o PRODUTTORE  BOZEN
<_ REGIONE Salento < REGIONE Lazio < REGIONE Trentino
~ UVE Primitivo PN Frappato-Nero dAvola & UVE Lagrein
> GRAD.ALCOLICA  14° > GRAD.ALCOLICA  13° > GRAD.ALCOLICA 12,5°

750 ml. 750 ml. 750 ml.

S t .
SPUMANTE X TIME PROSECCO VALDOBBIADENE
SPUMANTE BIANCO BRUT o PRODUTTORE  BORTOLOTTI o PRODUTTORE  BORTOLOTTI
o PRODUTIORE  VILLACAVALLETT S REGIONE Veneto S REGIONE Veneto
<_ REGIONE Lazio S e Chardonnay-M. Thurgau % UVE Glera
LI Malvasiae Trebbiano WO GRAD.ALCOLCA  12° W GRAD.ALCOLCA  115°
W GRADALCOLCA  125° 750 ml D.0.C.G. 750 ml
750 ml.
oy

PASSERINA BRUT 11 BB FRANCIACORTA BRUT FRANCIACORTA SATEN
o PRODUTIORE  VELENOS| £ % PRODUTIORE  MAJOLIN o PRODUTIORE  MAJOLIN
<. REGIONE Marche £ %\ S REGIONE Lombardia <. REGIONE Lombardia
N Passerina l' ---!"-=l &3 UVE Chardonnay - Pinot e UV Chardonnay - Pinot
S GRAD.ALCOLICA  12,5° = ' @ GRAD.ALCOLICA  12,5° S GRAD.ALCOLICA  12,5°

B0ml. pams 750 ml.

b.?, -
z 750 ml. &



Crema di banana fritta 22 %8 Nutella fritta
£5,00

€5,00

22485} Gelati assortiti
£5,50

Gusti:

= - '
= Cioccolato . s e ‘
= (rema - = Al
™ Fragola Y 1 , ‘f‘f 4/
= Sesamo f” 'y
- T

= Jenzero 2%, »
= T verde _‘:ﬁ_. ‘ w ﬁ/
-P*_... : - o ' L'.

m Pistacchio




Ice Mochi

€5,90

Gusti:

= (ioccolato
= Vaniglia
= (occo

= Mango

= Teverde
s Pistacchio |
™ Fragola L AR
@ (Caramello o

m (ioccolato .
= fagiolirossi & 4

243 8 Sorbetto al Iimone
£5,00

Frutta di stagione £6,50 Ananas £5,00

Chiedere al personale per la disponibilita della frutta



Liquori & caffe

Amaro Averna Alc. 29%
Amaro Branca Menta  Alc. 28%
Amaro Braulio Alc. 21%
Amaro Del Capo Alc. 35%

Amaro Fernet Branca  Alc. 39%
Amaro Jegarmeifter  Alc. 35%

Amaro Jefferson Alc. 30%
Amaro Lucano Alc. 28%
Amaro Montenegro  Alc. 23%
Amaro Mirto Alc. 32%
Amaro Unicum Alc. 40%
Amaro Petrus Alc. 45%
Amaro Cinese Alc. 45%

Grappa Bianca Alc. 40% oo 350 €
Grappa Barricata Alc. 40% oo 350 €
Grappa Di Ginseng Alc. 33% oo 4,00€
Grappa Di Genziana  Alc. 30% oo 3,50 €
Grappa Prugna Alc. 10%

Grappa Di Rosa Alc. 54%

Grappa Di Riso Alc. 62% oo 4,00€
Limoncello Alc. 26% oo 350 €
Liquore alla liquirizia ~ Alc. 21 % o 350 €

Red Label Alc. 40%
Jack Daniels Alc. 40%

Pampero Alc. 40%

Caffe
Caffe decaffeinato
Caffe dorzo

Caffe coretto

150 €

150 €
150 €

250 €

‘Media creato da t-hink.it

Think



